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Barbecue worst p/st. varken 1. Kipsaté portie 3 stokjes p/st. kip

Barbecue worst cheddar jalapeiio  p/st. varken 1. Kipsaté stok groot pist. kip
Barbecue worst spek plst. varken Kip op stok pesto plst. i
Kip op stok piri piri plst. kip

Lamskotelet gemarineerd 100 gr. lams

Barbecue lolly plst. varken
Bavette spies plst. rund
Beefspies p/st. rund Lamskotelet ongemarineerd 100 gr. lams
Bernerworst p/st. varken Lamsrack gemarineerd 100 gr. lams
Black angus klein p/st. rund Lamsrack ongemarineerd 100 gr. lams
Black angus groot pist. rund Kipfilet tuinkruiden p/st. kip
Boerenkipspies plst. kip

Cajun steak 100 gr. varken 1.

Ossenhaasspies pist. rund
Peperspies plst. rund
Pork steak 100 gr. varken
Rosbiefspies plst. rund

Duitse braadworst plst. varken
Drumstick voorgegaard 100 gr. kip 1.
Filet Flakkee style 100 gr. varken
Gehaktshaslick plst. varken
Hamburger vers p/st.  rund/varken

Runder entrecote gemarineerd 100 gr. rund
Runder entrecote ongemarineerd 100 gr. rund
Rundersteak 100 gr. rund
Schouderkarbonade gemarineerd 100 gr. varken
Shaslick p/st. kip
Souvlaki steak 100gr.  varken

Hamburger voorgegaard p/st. varken 1.
Houthakker mini p/st. kip

Iberico braadworst 120 gr. p/st plst. varken

Iberico chorizo plst. varken Spare ribs voorgegaard 100gr.  varken
Iberico spare ribs 500 gr. varken Speklap marinade 100gr.  varken
Kebab spies p/st.  rundjvarken Speklap mosterd dille 100gr  varken
Kinderspies plst. varken
Kipdijsaté spies plst. kip

Kipfilet truffel plst.
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Varkenshaas spies p/st.  varken

Varkenshaas spies saté p/st.  varken

Gemarineerde zalmmoot in bakje
Scampi brochette

Witvisspies
Zalm-kabeljauwspies
Zalmspies

Vegetarische braadworst
Vegetarische burger
Vegetarische globe spies
Vegetarische shaslick
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Black angus burger 180 gr. plst.

Indische kipdijspies xxL plst. kip

Jumbo hamburger 180 gr. p/st.  rundjvarken

Kipsaté stok xxL plst. kip

Mixed grill spies xxL pfst. kip/rund/varken

Varkenshaas spies saté xxL p/st. varken
1 Varkenshaas spies xxL plst. varken




5 stuks viees p.p

-
-
aantal personen -

Barbecue worst
Drumstick voorgegaard
Filet karbonade
Gehaktshaslick
Hamburger vers
Kebabspies
Kinderspies

Kipsaté portie 3 stokjes
Speklap marinade
Witvisspies
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WAl Barbecuesaus
Knoflooksaus
Satésaus
Kruidenboter

Pastasalade Dirksland
Huzarensalade
Duitse kartoffelsalade

Barbecue plaat

per persoon

€ 14.95

5 stuks viees p.p

aantal personen -

Barbecue worst Jalaperio
Barbecue worst met spek
Hamburger vers
Kebabspies

Kipfilet truffel

Kipsaté stok groot

Mini houthakker

Pork steak

Speklap marinade
Varkenshaas spies
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Barbecuesaus
Knoflooksaus
Satésaus

Kruidenboter
VAl Aioli

Huzarensalade
Duitse kartoffelsalade
Huisgemaakte salade

Barbecue plaat

per persoon

€16.95

5 stuks viees p.p

aantal personen -

Bavette spies

Black angus burger kiein
Kip op stok

Kipsaté stok groot
Runder steak
Scampi-brochette
Shaslick

Speklap marinade

Spare ribs voorgegaard
Varkenshaas spies

Stokbrood wit

Barbecuesaus
Knoflooksaus
Satésaus
Kruidenboter

Aioli

Pastasalade Dirksland
Huzarensalade
Salade van het huis

Duitse kartoffelsalade

Barbecue plaat

per persoon

€ 18.95




Kinderspies Beefspies

Portie kipsaté 3 stokjes Kipfilet tuinkruiden
Barbecue lolly " Speklap marinade
per pakket € 4.98 I Eakenshaas Shs per pakket € 7.98

aantal - p aantal -
- per pakket verpakt - per soort verpakt - per pakket verpakt - per soort verpakt
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Kipfilet truffel Hamburger voorgegaard
Speklap marinade Filet Flakkee style
Hamburger voorgegaard # Drumstick voorgegaard
L3
Barbecueworst voorgegaard Barbecueworst
= per pakket € 7.95 per pakket € 5025

Portie kipsaté z stokjes
aantal - aantal -
- per pakket verpakt - per soort verpakt i - per pakket verpakt - per soort verpakt
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Mini houthakker Witvisspies
Varkenshaassaté spies i. Scampi-brochette
Beefspies Zalm-kabeljauwspies
i i in bakj
Black Angus klein s L 10'95 Gemarineerde zalmmoot in bakje il . 9.98

Kip op stok
aantal - aantal
- per pakket verpakt - per soort verpakt - per pakket verpakt - per soort verpakt
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Hamburger voorgegaard Hamburger
Barbecueworst Braadworst
Stukje sparerib I Globe spies
ShaSIICk per pakket € 9050 per pakket € 6095

Kipsaté stok groot |: |: 1
E e |
- per pakket verpakt - per soort verpakt - per pakket verpakt - per soort verpakt m

I Flesje barbecuesaus IEd Kruidenboter
RS Flesjc cocktailsaus IEY satésaus
- Flesje knoflooksaus _ Tapenade, aioli

- Flesje piri-piri saus - Stokbrood wit, zelf afbakken
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 Kipfilet tuinkruiden Knoflooksaus

Portie kipsaté 3 stokjes Barbecuesaus
| Hamburger vers Satésaus
Speklap marinade Kruidenboter
: -_ Huzarensalade Stokbrood wit

Aardappelsalade Barbecue plaat

per pakket € 13095

vanaf 30 personen

aantal
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' 1500 gr.Biefstukblokjes, gemarineerd, piri-piri
1500 gr. Varkenshaasblokjes gemarineerd, spaans
1500 gr. Kipfiletblokjes gemarineerd, saté

50 Houten prikkers

b
L

per pakket € 79050
L

aantal

"~ i 20 x Hamburger voorgegaard
. 20 x Barbecueworst
20 x Portie kipsaté 3 stokjes

per pakket € 80000

aantal

Aardbeienijs
Pistache ijs
Stracciatellaijs
Mango ijs
Chocolade ijs
Vanille ijs

per persoon € 2075
L

vanaf 30 personen aantal

Hoorntjes worden erbij geleverd
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' (15-20 pers.) wordt €17.50 in rekening gebracht.

8 x Hamburger voorgegaard
8 x Barbecueworst
8 x Porksteak

“ 8 x Kebabspies

8 x Kipfilet tuinkruiden

2 x Hele sparerib voorgegaard

i ¥

per pakket € 79095

|

aantal

8 x Portie kipsaté 3 stokjes
8 x Barbecueworst

8 x Gehakt shaslick

8 x Hamburger voorgegaard

8 x Kebabspies

8 x Varkensfiletlapje gemarineerd

per pakket € 69095
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Het gebruik van de barbecue is GRATIS in
combinatie
\ met een volledig vleespakket per persoon.
- Bij het gebruik van een kleine barbecue

- Bij het gebruik van een grote barbecue
 (25-30 pers.) wordt €22.50 in rekening gebracht.

~ Als de barbecue de volgende werkdag schoon en

. heel wordt teruggebracht ontvangt u uw borg van
€25 weer terug en bij een kolenbarbecue
is dat €50.

Graag verpakken wij de door u samengestelde
één persoons pakketten.

Hierdoor vragen wij een vergoeding van
€1 per persoon
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IBERICO Rib fingers
IBERICO Secreto

IBERICO Procureur (ca 2 kg)
IBERICO Spareribs (ca 500 gr)
IBERICO Braadworst
IBERICO Chorizo worst

SIMMENTALER Shortrib
SIMMENTALER Tri-tip
SIMMENTALER Picanha
SIMMENTALER Ribeye
SIMMENTALER Beef Hammer
SIMMENTALER Tomahawk (ca 1,3 kg)
SIMMENTALER Cote de Boeuf

Bavette/ Flap meat
Flat Iron steak/ Sucade
Entrecote

Brisket/ Runderborst

_‘:' T-bone steak

Picanha

_./\ Boston Bull/ procureur
: ? Porc Belley/ varkensbuik
Spareribs
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500 gr.
500 gr.
500 gr.
500 gr.
500 gr
500 gr.

500 gr.

Kals Cote al’'os
Kalfs ribeye
Kalfs spareribs
Kalfs T-bone

L]




Om te beginnen moet u voor een low en slow barbecue
de hele middag de tijd nemen. Het vlees wordt name-
lijk, zoals de naam al doet vemoeden, heel langzaam op
een lage temperatuur gegaard. Heeft u een grote groep
familie, vrienden of collega’s op bezoek? Dan is het niet
handig dat u de hele middag op uw barbecue moet let-
ten. Daarnaast is ook niet iedere barbecue geschikt om
op deze manier te barbecueén. Gebruik voor low en slow
cooking een keramische barbecue, in de volksmond de
Big Green Egg, of een barbecue die op hout stookt.

Heeft u tijd vrij gemaakt en de juiste barbecue voor han-
den? Dan kunt u aan de slag. Bij een low en slow bar-
becue gebruikt u lekker grote stukken viees en vis. Het
viees en vet blijft het beste behouden als u de kap van
de barbecue gesloten houdt. Zo heeft het vet alle tijd
om te smelten en zijn smaak achter te laten in het viees.
Daarnaast is een goede smaak afhankelijk van het soort
rookhout dat u gebruikt en u kunt natuurlijk ook ge-
bruik maken van rookmot en kruiden.
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Ofyr is het nieuwe buiten koken, heerlijk bakken, grillen
en koken kan op de Ofyr. De brede platte rand van deze
kegelvormige vuurschaal is het kookopperviak en door
het vioeiend verloop van de warmte bereikt de plaat
verschillende temperaturen waardoor u tegelijkertijd
verschillende gerechten klaar kunt maken. Of u nu een
malse biefstuk of vis wilt grillen, langzaam groenten
wilt koken, eieren bakken en zelfs gourmetten kan op
de Ofyr. Heerlijk gezond buiten koken met sfeer, ont-
denk de vele mogelijkheden van de Ofyr.

Barbecue slow cooking doen we met een temperatuur
tussen 100 en 120 graden. De grootste kunst is om uw
barbecue op die temperatuur te houden. Dit kunt u het
beste bereiken door de ventilatieroosters te gebrui-
ken. Let goed op, want wordt de barbecue te heet dan
droogt het viees snel uit.

Kies de juiste bereidingstijd, deze kan variéren van 50
minuten tot 6 uur!
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Deze koelaanhangwagens zijn te huur! Verkrijgbaar

4 in 2 formaten. Ideaal voor grotere groepen. Voor het
koelen van o.a. dranken,salades, desserts en
barbecuevlees.

. DINSDAG VAN 8:00 TOT 15:00
" RING OUDDORP

[

WOENSDAG VAN 8:00 TOT 15:00
' KERKEPAD, MIDDELHARNIS

DONDERDAG VAN 8:00 TOT 12:00
. KERKLAAN, DEN BOMMEL

\i DONDERDAG VAN 13:00 TOT 16:30
WEESPAD, OOLTGENSPLAAT

VRIIDAG VAN 8:00 TOT 16:30
KERKPLEIN, BRUINISSE

~ ZATERDAG VAN 8:00 TOT 12:30
ORANJEPLEIN, KLAASWAAL

Wilt u tijJdens uw feest of evenement ook iets leuks neer
zetten voor de kinderen? Denk dan eens aan dit leuke
springkussen! Vraag ons naar de mogelijkheden.




